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Vilnius

Vadovaudamiesi Importuojamų, eksportuojamų ir vidaus rinkai tiekiamų šviežių vaisių ir daržovių atitikties prekybos standartams patikros taisyklių, patvirtintų Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2009 m. liepos 10 d. įsakymu Nr. 3D-488 (Žin., 2009, Nr. 84-3548; 2010, Nr. 76-3887), 24 ir 25 punktais,
t v i r t i n a m e  Mato dydžiais išreiškiamų šviežių vaisių ir daržovių kokybinių rodiklių vertinimo metodiką (pridedama).
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MATO DYDŽIAIS IŠREIŠKIAMŲ ŠVIEŽIŲ VAISIŲ IR DARŽOVIŲ KOKYBINIŲ

RODIKLIŲ VERTINIMO METODIKA

I. BENDROSIOS NUOSTATOS

1. Mato dydžiais išreiškiamų šviežių vaisių ir daržovių kokybinių rodiklių vertinimo metodika (toliau – metodika) yra skirta šviežių vaisių ir daržovių atitikties prekybos standartams, patvirtintiems 2008 m. gruodžio 5 d. Komisijos reglamentu (EB) Nr. 1221/2008, kuriuo iš dalies keičiamos reglamento (EB) Nr. 1580/2007, nustatančio Tarybos reglamentų (EB) Nr. 2200/96, (EB) Nr. 2201/96 ir (EB) Nr. 1182/2007 įgyvendinimo vaisių ir daržovių sektoriuje taisykles, nuostatos dėl prekybos standartų (OL 2008 L 336, p.1), patikros metu (toliau – atitikties patikra) įrankių naudojimo ir rezultatų vertinimo tvarkai nustatyti.

2. Metodikos tikslai:

2.1. nustatyti šviežių vaisių ir daržovių dydžio pagal skersmenį arba svorį matavimo tvarką;

2.2. nustatyti šviežių vaisių ir daržovių paviršiaus pažeidimų matavimo tvarką;

2.3. nustatyti šviežiuose citrusiniuose vaisiuose esančių sulčių kiekio nustatymo tvarką;

2.4. nustatyti šviežių vaisių sultyse ištirpusių sausųjų medžiagų kiekio (toliau – cukraus kiekis) nustatymo tvarką.

3. Metodika taikoma tuomet, kai atitikties patikros metu būtina atlikti vieną ar kelias metodikos 2 punkte nurodytas procedūras.

4. Šioje metodikoje vartojamos sąvokos suprantamos taip, kaip apibrėžtos 2007 m. gruodžio 21 d. Komisijos reglamentu (EB) Nr. 1580/2007, nustatančiu Tarybos reglamentų (EB) Nr. 2200/96, (EB) Nr. 2201/96 ir (EB) Nr. 1182/2007 įgyvendinimo vaisių ir daržovių sektoriuje taisykles (OL 2007 L 350, p.1), su paskutiniais pakeitimais, padarytais 2010 m. liepos 30 d. Komisijos reglamentu (ES) Nr. 687/2010 (OL 2010 L 199, p.12), ir Importuojamų, eksportuojamų ir vidaus rinkai tiekiamų šviežių vaisių ir daržovių atitikties prekybos standartams patikros taisyklėse, patvirtintose Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2009 m. liepos 10 d. įsakymu Nr. 3D-488 (Žin., 2009, Nr. 84-3548).

II. šviežių vaisių ir daržovių dydžio pagal skersmenį arba svorį MATAVIMO TVARKA

5. Šviežių vaisių ir daržovių dydžiui pagal skersmenį įvertinti yra naudojamos skersmeniui nustatyti skirtos dydžių matuoklės (toliau – dydžių matuoklės) arba slankmatis, o svoriui nustatyti – elektroninės svarstyklės.

6. Jei sudėtinį ėminį sudarantys švieži vaisiai ar daržovės matuojami dydžių matuokle, kiekvienas iš jų kišamas į dydžių matuoklės apskritą kiaurymę stačiu kampu menamai produkto išilginei ašiai (1 priedas). Maistinių bulvių dydžiui nustatyti naudojama dydžių matuoklė su kvadratinėmis kiaurymėmis, pro kurias kiekviena bulvė kišama taip, kad jos ilgiausia skersinė ašis sutaptų su dydžių matuoklės kiaurymės įstrižaine (1 priedas). 

7. Dydžių matuoklių kiaurymės parenkamos atsižvelgiant į tikrinamų produktų etiketėje nurodytus ribinius dydžius, kai jie atitinka šviežių vaisių ir daržovių prekybos standartais (toliau – prekybos standartai) patvirtintas dydžio nuostatas. Kai tikrinamų produktų etiketėje nenurodyti ribiniai dydžiai arba jie neatitinka prekybos standartais patvirtintų dydžio nuostatų, vadovaujamasi prekybos standartu. Matuojamas produktas negali būti spaudžiamas.

8. Jei sudėtinį ėminį sudarantys švieži vaisiai ar daržovės matuojami slankmačiu, matuojamas produktas yra laikomas viena ranka vertikalioje padėtyje, o kita ranka horizontaliai pridedamas slankmatis taip, kad tarp gnybtų būtų didžiausias matuojamo produkto skersmuo. Slankiojantis gnybtas pristumiamas prie produkto taip, kad abu slankmačio gnybtai švelniai jį liestų, bet nepažeistų produkto odelės. 

9. Kai tikrinamą šviežių vaisių ar daržovių partiją sudarančių produktų dydis yra matuojamas masės vienetais arba šiais dydžiais išreikštas, kiekvienas sudėtinį ėminį sudarantis produktas turi būti sveriamas elektroninėmis svarstyklėmis 1 g tikslumu.

10. Kai sudėtinį ėminį sudaro daugiau kaip 200 vnt. šviežių vaisių ar daržovių, produktai gali būti grupuojami į vizualiai akivaizdžiai besiskiriančias frakcijas pagal dydį ir matuojami arba sveriami metodikos 6 - 9 punktuose nurodyta tvarka tik didžiausi ir mažiausi produktai.

11. Dydžio reikalavimų gali neatitikti ne daugiau kaip 10 proc. sudėtinį ėminį sudarančių šviežių vaisių ir daržovių pagal jų skaičių arba svorį, tačiau šie produktai privalo atitikti kitus prekybos standartų nustatytus reikalavimus. 

III. šviežių vaisių ir daržovių PAVIRŠIAUS pažeidimŲ

 MATAVIMO TVARKA

12. Sudėtinį ėminį sudarančių šviežių vaisių ir daržovių pavieniams paviršiaus pažeidimams matuoti yra naudojama plotų matuoklė arba lanksti liniuotė, kurios mažiausios padalos vertė yra 1 mm.

13. Kai produkto paviršiaus pažeidimui pamatuoti naudojama plotų matuoklė, atsižvelgiant į pažeidimo dydį ir formą yra parenkamas atitinkamas šios matuoklės lapelis, kuris ant pažeidimo uždedamas taip, kad sutaptų su pažeidimo plotu arba beveik jį uždengtų.

14. Kai produkto pažeidimui pamatuoti naudojama liniuotė, pažeidimo ilgis arba plotas apskaičiuojamas vadovaujantis atitinkamomis geometrijos taisyklėmis.

15. Jei ant vertinamo produkto yra keli pažeidimai, kurie pagal atitinkamą prekybos standartą priskiriami tai pačiai pažeidimų kategorijai, kiekvieno iš jų atskirai apskaičiuotas plotas arba ilgis sudedami. 

16. Jei vertinamo produkto paviršiaus vieno pažeidimo ar kelių tos pačios kategorijos pažeidimų plotas arba ilgis didesnis už atitinkamu prekybos standartu nustatytą leistiną jų plotą arba ilgį, kitų to produkto pažeidimų gausa nevertinama, ir toks produktas traktuojamas kaip neatitinkantis prekybos standarto.

IV. SULČIŲ KIEKIO šviežiUOSE CITRUSINIUOSE vaisiuose 

NUSTATYMO tVARKA

17. Šviežiuose citrusiniuose vaisiuose esančių sulčių kiekiui nustatyti naudojamos šios priemonės: peilis, mechaninė sulčiaspaudė, švarus ir sausas indas, elektroninės svarstyklės.

18. Šiam tyrimui iš sudėtinio šviežių citrusinių vaisių ėminio atsitiktinai paimama 10 būtiniausius kokybės reikalavimus, išdėstytus citrusinių vaisių prekybos standarte, atitinkančių vaisių (toliau – vaisiai), kiekvienas iš jų atskirai pasveriamas gramais ir perpjaunamas pusiau.

19. Jei sulčiaspaudė atitikties patikros metu naudojama pirmą kartą, prieš pradedant spausti sultis iš pirmojo vaisiaus, būtina iš sudėtinio ėminio paimti dar vieną vaisių ir iš jo išspausti sultis, kad sulčiaspaudė sudrėktų ir neturėtų įtakos pirmojo matavimo rezultatui. Šios sultys apskaitai nenaudojamos.

20. Vaisių sultys gali būti spaudžiamos ir rankomis, tačiau tokiu būdu gautų ir metodikos 22 punkte nustatyta tvarka apskaičiuotų sulčių kiekis gramais yra dauginamas iš koeficiento 1,08.

21. Kai sudėtinga išspausti vaisiaus sultis taip, kad į jas nepatektų vaisiaus minkštimo, sėklų ar žievės atplaišų, būtina naudoti filtrą (sietelį, dvigubą marlę ar kitą švarią ir gerai skysčius praleidžiančią medžiagą). Jei naudojamas filtras sugeria dalį filtruojamų sulčių, po kiekvieno vaisiaus spaudimo būtina filtrą rūpestingai ranka išspausti į indą su to vaisiaus sultimis.

22. Po kiekvieno vaisiaus spaudimo indas su sultimis sveriamas elektroninėmis svarstyklėmis ir apskaičiuojamas kiekvieno vaisiaus grynasis (t.y. išspaustas sulčiaspaude arba rankomis) sulčių kiekis gramais.

23. Kiekvieno vaisiaus sulčių kiekis procentais apskaičiuojamas pagal šią formulę:

___Sulčių kiekis g_x__100 proc.__

     

  Vaisiaus svoris prieš spaudimą g

24. Jei keliuose tirtuose vaisiuose sulčių yra bent kiek mažiau arba bent viename iš jų sulčių yra 10 proc. mažiau, nei nustatytas vaisiams minimalus sulčių kiekis citrusinių vaisių prekybos standarte, dar kartą atliekami šios metodikos 18, 20 - 23 punktuose nurodyti veiksmai.

25. Jei pakartotinai įvertinus vaisiuose esančių sulčių kiekį vėl nustatoma, kad keliuose tirtuose vaisiuose sulčių yra bent kiek mažiau arba bent viename iš jų sulčių yra 10 proc. mažiau, nei nustatytas minimalus vaisiams sulčių kiekis citrusinių vaisių prekybos standarte, tokia produkcija traktuojama kaip neatitinkanti citrusinių vaisių prekybos standarto.

V. CUKRAUS KIEKIO šviežių vaisių SULTYSE NUSTATYMO tVARKA

26. Šviežių vaisių sultyse cukraus kiekiui nustatyti naudojamos šios priemonės: peilis, refraktometras (elektroninis arba optinis, kurio tikslumas ne mažesnis kaip ± 0,2 % brix), švarus ir sausas indas (kai tiriamas cukraus kiekis vynuogių sultyse), servetėlė. 

27. Cukraus kiekis gali būti vertinamas šviežių obuolių, persikų, nektarinų, kivių ir vynuogių atitikties patikros metu.

28. Šiam tyrimui iš sudėtinio šviežių vaisių ėminio atsitiktinai paimama po 10 būtiniausius kokybės reikalavimus atitinkančių vaisių. Kai tikrinamos vynuogės, tyrimui iš sudėtinio jų ėminio atsitiktinai paimama 10 kekių.

29. Kiekvienas cukraus kiekio tyrimui paimto vaisiaus mėginys paruošiamas taip:

29.1. kai vertinami švieži obuoliai, persikai ar nektarinai – iš labiausiai išnokusios ir priešpriešinės vaisiaus pusės išpjaunama po skiltelę (2 priedas). Iš išpjautų obuolių skiltelių pašalinamos sėklaskiltės;

29.2. kai vertinami kiviai – nuo abiejų vaisiaus galų nupjaunama po 15 mm storio skiltelę (2 priedas). 

30. Kiekvieno vaisiaus mėginys tiriamas atskirai. Ant veidrodinio refraktometro paviršiaus ranka išspaudžiama po 1 lašą sulčių iš mėginį sudarančių vaisiaus skiltelių taip, kad jie susilietų. 

31. Kiekvienos cukraus kiekio tyrimui paimtos vynuogių kekės mėginys paruošiamas taip:

31.1. iš labiausiai išnokusios (kai akivaizdu) ir priešpriešinės vynuogių kekės pusės nuskinama ne mažiau kaip 5 įvairiuose aukščiuose (t.y. kekės viršuje, viduryje ir apačioje) prisitvirtinusios uogos;

31.2. iš šių uogų sultys rankomis išspaudžiamos į indą;

31.3. ant veidrodinio refraktometro paviršiaus iš indo užlašinami 2 lašai sulčių taip, kad jie susilietų;

31.4. likęs inde sulčių kiekis tyrimui nebenaudojamas, kitam vynuogių mėginiui ruošti indas išplaunamas ir sausai iššluostomas servetėle arba nudžiovinamas.

32. Kai mėginyje esantis cukraus kiekis matuojamas elektroniniu refraktometru, brix laipsniais išreikštas jo kiekis yra regimas refraktometro ekrane.

33. Kai matuojama optiniu refraktometru, jo veidrodinio paviršiaus (prizmės) dangtelį būtina uždengti taip, kad užlašintos sultys tolygiai pasiskirstytų ant prizmės. Mėginyje esantis cukraus kiekis, išreikštas brix laipsniais (t.y. riba tarp baltos ir melsvos spalvos zonų) regimas žvelgiant į šviesos šaltinį pro okuliarą.

34. Po kiekvieno mėginio tyrimo užregistruojamas cukraus kiekis brix laipsniais. Servetėle nuvalomas refraktmonetro veidrodinis paviršius ir dangtelis.

35. Jei keliuose tirtuose sulčių mėginiuose yra bent kiek mažesnis arba bent viename iš jų yra 10 proc. mažiau cukraus, nei nustatyta atitinkamo prekybos standarto, dar kartą atliekami šios metodikos 28 - 34 punktuose nurodyti veiksmai.

36. Jei pakartotinai įvertinus šviežių vaisių sultyse esančio cukraus kiekį vėl nustatoma, kad keliuose tirtuose sulčių mėginiuose yra bent kiek mažesnis arba bent viename iš jų yra 10 proc. mažiau cukraus, nei nustatyta atitinkamo prekybos standarto, tokia produkcija traktuojama kaip neatitinkanti prekybos standarto.

VI. BAIGIAMOSIOS NUOSTATOS

37. Atitikties patikros metu pažeistų produktų grąžinti prekiautojui arba jo įgaliotam asmeniui neprivaloma.

________________________________


Šviežių vaisių ir daržovių dydžio matavimas
1. Šviežių vaisių ir daržovių dydžio matavimas dydžių matuokle su apskritomis kiaurymėmis: 
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2. Šviežių bulvių dydžio matavimas dydžių matuokle su kvadratinėmis kiaurymėmis:
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________________________________


ŠVIEŽIŲ VAISIŲ MĖGINIŲ CUKRAUS KIEKIO TYRIMUI RUOŠIMAS

1. Šviežių obuolių, persikų ar nektarinų mėginio cukraus kiekio tyrimui ruošimas:

[image: image3.emf]
2. Šviežių kivių mėginio cukraus kiekio tyrimui ruošimas:
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Mato dydžiais išreiškiamų šviežių vaisių ir daržovių kokybinių rodiklių vertinimo metodikos 


1 priedas





Mato dydžiais išreiškiamų šviežių vaisių ir daržovių kokybinių rodiklių vertinimo metodikos 


2 priedas
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